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DESAYUNOS




*Omelette Chilaquil

DE LA GRANJA

L0 NUEVD
+ Omelette Chilaquil 15

-Relleno de chilaquiles al chipotle.
*Acompanado de frijoles refritos y aguacate

OmelettealaSantaBarbara 109

-Huevos organicos revueltos con queso, espinacas, champifiones.
*Acompafado de ensalada fresca y panela asada.

Omelette al gusto 105

-Huevos revueltos con un ingrediente: jamén, tocino, champinones,
a la mexicana, chorizo.
*Acompanados de frijoles refritos y chilaquiles rojos.

Huevos al gusto 95

-Huevos revueltos con un ingrediente: jamoén, tocino, champifiones,
a la mexicana, estrellados, rancheros o divorciados.
*Acompafados de frijoles refritos y chilaquiles rojos.

Huevos con Machaca 109

-Huevos revueltos con machaca.
*Acompafhados de frijoles refritos y chilaquiles poblaneos.

*Ingrediente Extra*

- Champifiones - Huevo pz extra +10
. 'é‘;‘::‘z’o +25 - Jamén+15
et - Espinaca +20
LOS CHILAQUILES
LO NUEVO
+ ChilaquilesalChipotle 115

-Deliciosa tortilla crujiente, bafiados de nuestra rica salsa
especial chipotle.
*Acompariados de frijoles refritos.

LO NUEVDO
Chilaquiles Poblanos (Pt A El | |-

-Deliciosa tortilla crujiente, bafiados de nuestra rica salsa
especial poblana.
*Acompafiados de frijoles refritos.

<-

Chilaquiles Rojos o Verdes 95
*Acompanados de frijoles refritos con queso.
*Porcion Extra*

- Con Bistec 130 gr8s. +50
- ConPollo150 gr1s. +39
- Con Arracherade Cerdo 200 grs. _ +45

- ConHuevosEstrellados — +20




*Especial Americano

(S ﬁlté@* ahba

L0OS ESPEGIALES

+ Especial Santa Barbara 189

- Huevos revueltos con jamoén, acompanados de frijoles y chilaquiles rojos.
- Fruta de temporada.

- Jugo natural de naranja (250 ml.)

- Una taza de café de olla, y/o americano (250 ml.)

*No incluye refill*

+ Especial Americano bt RSN EPRS 1

- Huevos estrellados, acompafnados con tiras de tocino y dos piezas
de hot cakes.

- Fruta de temporada.

- Jugo natural de naranja (250 ml.)

- Una taza de café de olla, y/o americano (250 ml.)

*No incluye refill*

+ Especial Arandas 189

- Huevos albafil: Huevos revueltos con chorizo, gratinados con queso vy
bafiados con salsa de jitomate, acompafiados de frijoles y chilaquiles
rojos.

- Fruta de temporada.

- Jugo natural de naranja (250 ml.)

- Unataza de café de olla, y/o americano (250 ml.)

*No incluye refill*

*4 Piezas de Molletes con frijoles gratinados con queso
*Acompafados de pico de gallo.

- Con Chorizo 129 *Orden de

: -
- Con Carne Asada 145 s f

- Sencillos 89 ,-;%-,

- Con Arrachera de Cerdo 139
CLASICO DE ARANDAS
- Orden de Jocoque 49

*Acompafado de tortillas recién hechas, sal de grano y chile de arbol.




v Emparedado Santa Barbara 105 v Emparedado Americano 109

-Sandwich con pan de siete granos, pechuga de pollo, -Sandwich con pan de siete granos, con jamén,
panela, aguacate, lechuga, jitomate y germen de alfalfa. panela, huevo estrellado, tocino, lechuga y jitomate.

*Acompafiado de ensalada fresca. *Acompafado de chile toreado y aderezo.
Ensalada CésarconPollo 139 Ensalada de Atdn 145
-Sobre una cama de lechuga, crotones, pollo, queso -Sobre una cama de lechuga, atdn, mayonesa,
parmesano y aguacate. verduras, elote, jitomate y aguacate.
Ensalada Santa Barbara s 149

-Sobre una cama de lechuga, arrachera de cerdo y/o pollo,
jitomate elote, aguacate, betabel, brécoli, zanahoria, germen de alfalfa.

ANTOJITOS MEXIGANDOS

*Guisadc

Guisado del dia 155

*Acompafiado de frijoles y chilaquiles.

Enchiladas Suizas 119
1 P18

*Tortillas de maiz rellenas de pollo, bafiadas con salsa
verde y gratinadas en queso.

Enfrijoladas BES o | b
4 P1S§

*Tortillas de maiz rellenas de queso, bafadas en frijoles,
gratinadas con queso y chorizo.

*Acompafiadas de chile toreado.



BIZCOCHDS

I
|
I
LOS CLASICOS | DE TEMPORADA
|
I
|
|

iEndulza tus mananas! *Plato de fruta:
- Pandulce 1 P1E20 20 R eanelllon f s v S 5,
- Orden de pan tostado 3p1§ 55 - Conyogurtygranola 39
L0 NUEVD

vWAFFLE ESTILO BELGA 109

iARMA TU WAFFLE!

Waffle con fruta, helado, toppings y salsa de su eleccion.

GFRUTA (2) @ HELADO (1) @ SALSAS (2) @ TOPPINGS (2)
- Platano # - Vainilla # - Maple # - Nuez
- Fresa - Fresa - Cajeta - Arandano

- Zarzamora - Lecherita - Chocolate
INGREDIENTE - Fruta +15 - Salsas +10
EXTRA: - Helado +15 - Toppings +15

—~

WAFFLE




Huevo Revuelto 65 — P
con Jamén N - . _ y

*Acompafado papas a la francesa.

Orden de papas A
a la francesa

MENU. X «ca=Ees

*Huevo Revuelto
con Jamdn

*2pzs
BEBIDAS
*Café Americano
- Aguafresca 350 ml _ 25
- Jarrade aguafrescailt 85
- Botelladeaguanaturalsoo mi_ 25
- Refresco 355 ml 30
Café
- Deolla 250 ml 35
- Jarradecafédeolla 1 1t 929
- Americano 250 m| 35
- Jarrade café americano1 Lt 99
- Carajillo150 ml 139
- Capuchino 250 m| 45
- Latte Frio 250 m| 45
- Latte Caliente 250 m| 45

- Té (Manzanilla o Yerbabuena) 250 mi__ 30



B E B I D A S NOTA: Todas las

medias ordenes

Jugos se cobran al 80%
- Naranja natural 250 ml 36
- Verde natural 250 ml 42

LO NUEVDO
- v Especial naranja y frutos rojos 250 mi__42

L0 NUEVDO
-+ Especial naranja, papaya y fresa 250 m| &2

Licuados
- Platano 250 m| 35
- Frutosrojos 250 m]l 42
De chocolate 100% AGAVE AZUL

- Chocolate caliente 250 m| 30 RESERVA ESPECIAL

- Chocomilk 300 mi 320

*Especial naranja

G : y frutos rojos
Jugo de naranja *Jugo verde

*Especial naranja,
Y papaya y fresa.



100% AGAVE AZUL

RESERVA ESPECIAL

restaurantesantabarbara f Restaurante Santa Barbara




